EL RESTAURANTE

PLAN DE GESTION DE ALERGENOS

ANEXO I1

Listado de productos con identificacion de las sustancias que producen aler gias e intoler ancias alimentarias*
recogidas en el Reglamento (UE) n° 1169/2011.

The list below contanis allergy and intolerance food information under the EU Food Information

for Consumers Regulation N.1169/2011.

PULSE EN LA DENOMINACION PARA VER COMPOSICION/INGREDIENTES

/"B
g*"' @ﬁi
S 4
re.
8009

8.9
-g._iig
e loR
%’*ﬁig
..

-g._ii

.09
-g._ﬁi
g*ii
g*" ii(’
—g._ii
-g._ii
"8
.
..

S 4
-g._ii Q
g*ii(’ Q

Hlo
g*odo "' ii (’

LEYENDA:
KEY:
i, Lacteos /‘ Molusco

Milk Molluscs

Click on the name to see more information

ARROZ CRUJIENTE DE CHIPIRON Y CAPUCCINO DE TINTA
ARROZ SOCARRAT

BACALAO

BACALAO CONFITADO

BAVAROISE DE VAINILLA

BISCUIT GLAGE

BONIATO

BRICK DE LANGOSTINO

CANELON DE BOLONESA DE BOGAVANTE Y SU SALSA
CHOCOLATE-TOMATE-ALBAHACA

COCHINILLO GLASEADO CON CHALOTAS
CONGUITO

CORDERO

CORTE DE COCHINILLO CONFITADO CON PAN DE ESPECIASY MAHONESA
CORVINA

COSTILLA

COSTILLA IBERICA LACADA CON VERDURITAS
CREMOSO DE PULPO

CROCANT DE CHISTORRA

CROQUETA DE JAMON

ENSALADA DE BACALAO

ENSALADA DE BOGAVANTE

ENSALADA DE LANGOSTINOS

ENSALADILLA DE TXANGURRO Y JUGO DE TOMATE
ESPONJA DE ANCHOA

Q Crustaceos @ Frutos secos
Crustaceans Nuts
," Pescado f Soja g& Sulfito
Fish Soya Sulphites
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